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Buliéer med tema

Temamenyer ar ett enkelt satt att skapa en tydlig kénsla och rod trad genom hela maltiden.
Perfekt nar ni vill satta stamningen for eventet och ge gasterna en mer sammanhallen upplevelse.

Vi har tagit fram menyer inspirerade av olika delar av varlden - med smaker, ravaror
och upplagg som hor ihop och lyfter varandra.

Smalker iran Mellanostern

Farsk lammkorv med bakad paprika,

|6k och tomat

Grillat kycklingbrost med harissa och orter
Kofte pd lammfars med kummin och persilja
Bulgursallad med oliver och fetaost

Syrlig gronsallad med granatapple och sumac
Hummus

Yoghurt med mynta och vitlok

Var tolkning av muhammara - kryddig
paprikaréra med grillad citron och pumpafrén
Libabrod

Pris 369:-/person

BB & comiort

Flasksida med honungsglaze

Bakad hogrev Texas style med rokig chili

Majs- och vitlokskram

Polentarostad sotpotatis med persilja

Mac and cheese

Chili- och koriandergurka

Syrad rédlok och kélsallad

Smor och brod

Cheesecake i glas med vispad farskost, blabar, digesti-
vecrisp och lemon curd

Pris 369:-/person

Latinamerikansk iest
Kryddbakad flaskkarré pulled pork
Chimichurri-grillat kycklingbrost
Cevichesallad med rékor, lime och chilii glas
Citrusris med koriander och svarta bonor
Polentarostad sotpotatis med koriander
Pico de gallo

Sallad pa sotad majs med rostad kél och
koriander

Syrlig kélsallad

Mork chokladkram i glas med passionsfrukt och farska
bar

Pris 369:-/person

Asiatiska smaker

Sticky flasksida med sesam och kal
Marinerad sotad tonfisk med sesam,
picklad fankal och koriander

Nattbakad flankstek med koreansk BBQ-sas
Sojamajonnas

Chili- och sesammarinerad gurksallad
Nudelsallad med strimlade gronsaker & glaze
Kimchi-kalsallad

Bakad broccoli och blomkal med varlok
Kokospannacotta med vanilj och
szechuan-kryddad ananas

Pris 369:-/person

Tysk iestbuii¢

Ortglazerad kycklingl&rfilé med rosmarin
Schweinshaxe

Lufttorkad skinka

Thuringer bratwurst

Weisswurst

Rostad potatissallad med picklad fankal
och cornichons

Kumminrostade morotter

Surkal

Tysk ostkram

Bondsallad

Senap och kokets curryketchup

Pretzel

Pris 369:-/person
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ltaliensk generositet

Porchetta med bakade cocktailtomater
Rosmarinspotatis

Citronbakad kycklingfilé med orter
Utvalda charkuterier, coppa och fankalssalami
Stekta vitlokschampinjoner

Rostad zucchini, paprika och aubergine
toppad med parmesan

Inlagda oliver och soltorkade tomater
Kronartskockor med basilikaolja
Paprikaréra med grillad citron
Vitkalssallad med olivolja

Levainbrod med smor

Ostbricka med taleggio, tryffelpecorino
och salta kex

Tiramisu i glas

Pris 369:-/person

Desserter i glas

Passar som tillval till buffén

Vispad chokladcreme med passionfruktsglaze och

torkat hallonpulver 69:-

Yoghurt- och vaniljpannacotta med coulis
pa jordgubbar och hallon 63:-

Mango- och passionfruktsmousse med
vit choklad och rostad kokos 63:-

Cheesecake i glas med blabér, lemon curd
och digestivecrisp 63:-
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