Buiicer ior alla tilliallen

En buffé ar ofta det basta valet néar ni vill skapa en avslappnad, generds och social maltid dar
gasterna kan rora sig fritt, ta det de tycker om och dta i sin egen takt. Det passar lika bra for
foretagsevent som privata fester och ger en naturlig kansla av flode i rummet.

Hos oss pa Eventexperterna handlar buffé inte bara om mat - utan om helheten. Smaker som fungerar
tillsammans, upplagg som kanns genomtankt och en presentation som lyfter hela upplevelsen. Vi hjal-
per er att hitta ratt niva, ratt stil och ratt kansla, oavsett om ni vill ha nagot enkelt och elegant eller mer
pakostat och festligt.

Ni kan luta er tillbaka - vi ser till att det blir gott, smidigt och riktigt bra.

Eld & rok

Kycklingbrost BBQ

Grillad lammkorv

Tryffelmajonnas

Polentarostad sotpotatis med persilja
Majskram med vitlok

Apelsin- och chilimor6tter

Syrad rodkal med farska orter

Frisémix toppad med parmesan och fron
Surdegsbrod och smor

Pris 249:-/person

Langbakad elegans

Langbakad kalvpicanha med bakad cocktailtomat
Gula och roda betor med honung samt
champagne- och fladerglaze, toppad med fetaost
Bakad rotselleri med citron, gulbetssirap och

farska orter

Butternutpumpa och sotpotatis med sotad paprika
Rostad kélsallad med soja och svart sesamvinagrett
Surdegsbrod och smor

Pris 249:-/person

Chark & gront i balans

Notpastrami med farska orter

Rokt kalkonbrost med grillad paprika

Flaskfilé med chimichurri

Kramig potatisgratang med Vasterbottenost
Grillad zucchini och aubergine med vitloksolja
Romansallad

Surdegsbrod och smor

Pris 249:-/person

Nordiskt med wwist

Fladerinkokt lax med dill och citron
Vasterbottenpaj

Citruscreme fraiche

Kramig potatissallad med dijon, orter & kapris
Syrade gronsaker

Rostad broccoli och blomkal med
vaniljpicklad chili

Surdegsbrod och smor

Pris 249:-/person

Gron harmoni

Bon- och linsgryta ratatouille-style

Zucchini- och kikartsplattar

Rostad kulpotatis med citron och graslok
Ortyoghurt

Blomkalstabbouleh med persilja, tomat & [0k
Ingefarspicklade gronsaker

Surdegsbrod och smor

Pris 249:-/person

Smalker iran Italien

Prosciutto crudo och coppa

Ortmarinerad kyckling i tunna skivor
Vinmarinerad rostbiff toppad med parmesan
Tva sorters salami

Italiensk potatissallad med oliver, kapris och
soltorkade tomater

Marinerad pastasallad med paprika och orter
Sallad med ugnsbakad paprika och zucchini
Capresesallad med basilika
Yoghurtpannacotta med vanilj

Surdegsbrod och smor

Pris 319:-/person



Signaturbuiié

Bakad hel laxsida med chili och orter
Nattbakad ryggbiff i tunna skivor med tryffel
och appleglaze

Dillkokt matvete med handskalade rakor,
hackat dgg och dijonmajonnas

Krossad ortpotatis med olivolja och vitlok
Vitloksrostade rotfrukter

Het BBQ-sas

Rodbetshummus

Surdegsbrod och smor

Pris 319:-/person

Rlassiskit moter modernt

Laxpastrami med dragoncreme, picklad fankal & dill
Helstekt kalvytterfilé med marsalasas
Kycklingklubbfilé med vitlok och timjan

Potatiskaka med prastost och persilja

Fankal- och spetskalscrudités med

kryddiga solrosfron

Gronsallad med riven parmesan & citrusdressing
Liten chokladkaka med blabarscreme

och lemon curd

Surdegsbrod och smor

Pris 319:-/person

Gron iest

Helbakad rotselleri med misoglaze,
butternutpumpa, rodbetor och krossade notter
Rostad tofu med sojavindgrett och syrlig rodkal
Pumpapuré med rostad gronkal
Apelsinmor6tter med ingeféra
Sesamglasnudlar med juliennemorot

Grillad zucchini och aubergine med vitloksolja
Kryddig rora pa roda linser

Grondrtshummus

Ortkeso

Gronsallad

Surdegsbrod och smor

Pris 319:-/person

hlassisk iesthuiié

Tunnbrodsstubbe med renstek

Skagenkanapé pa morkt brod

Liten Vasterbottenpaj med [6jrom och creme fraiche
Mjukbakad oxfilé med rostad vitlok och timjan
Rodvinssky

Kramig potatisgratang med prastost

Tomat- och rodlokssallad

Surdegsbrod och smor

Pris 406:-/person

Desserteri glas

Passar som tillval till buffén

Vispad chokladcreme med passionfruktsglaze och
torkat hallonpulver 69:-

Yoghurt- och vaniljpannacotta med coulis
pajordgubbar och hallon 63:-

Mango- och passionfruktsmousse med
vit choklad och rostad kokos 63:-

Cheesecake i glas med blabar, lemon curd
och digestivecrisp 63:-
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